bi@lab TERMEKISMERTETO

NARANCS SZERUM AGAR

Szelektiv taptalaj mikro-organizmusok tenyésztéséhez és telepszamlalasahoz
citrus koncentratumokbol.

Portaptalajok

Katal6gusszam: 500 g: 0SA20500, 5 kg: 0SA25000

400 g: agar alap + 4 x 500 ml steril, sz{irt, pH bealli-
tott narancslé

4 kg: agar alap + 40 x 500 ml steril, sziirt, pH bealli-
tott narancslé

Kiszerelés - 400 g:

Kiszerelés - 4 kg:

Megjelenés - agar alap: Sargas, homogén, nedvszivd por
Megjelenés - kiegészito: Narancsszinii folyadék
pH autoklavozas el6tt (25 °C-on): 53-57

Felhasznalasi atmutatd, pH 5,5: Oldjunk fel 20 g agar alapot 400 ml ionmentes vizben. Az elegyet al-
landd keverés mellett forraljuk fel. Sterilizalas autoklavban 115 °C-on, 15 percig. Hitsiik le gyorsan 50 -
60 °C-ra és adjunk hozza aszeptikusan 100 ml narancslevet. Kiontés el6tt gondosan keverjiik meg.

FIGYELEM!
A taptalaj h6érzékeny!
Minden tovabbi hékezelés sziikségtelen és karosito!
A narancslé kiadagolasdhoz elegendd pontossagu a flakonon 1évé 100 ml-es beosztasu skala.

Felhasznalasi utmutatd, pH 3,5: Oldjunk fel 20 g agar alapot és 5 g Bakteriolégiai agart (BAA10100)
400 ml ionmentes vizben. Az elegyet alland6 keverés mellett forraljuk fel. Sterilizalas autoklavban 115 °C-
on, 15 percig. Hiitsiik le gyorsan 50 - 60 °C-ra és adjunk hozza aszeptikusan 100 ml narancslevet. Hiitsiik
le 50 °C-ra és adjunk hozza aszeptikusan 1 fiola Citromsav oldatot (CIS80005). Gondosan keverjiik meg,
majd toltsiik haladéktalanul Petri-csészékbe.

FIGYELEM!
- A narancslé kiadagolasahoz elegend6 pontossagu a flakonon 1évé 100 ml-es beosztasu skala.
- Az alacsony pH gyorsan csokkenti a taptalaj géler6sségét, ezért a gyors lehlités és az azonnali kiontés ki-
emelten fontos. Ugyanezért a lesavanyitott taptalajt Gijra melegiteni tilos!

Kész taptalajok

Palackos taptalajok: 100 ml: 0SA30100, 500 ml: 0SA30500
Petri-csészés taptalajok: 55 mm: 0SA50055, 90 mm: OSA50090
Szin: Narancs

pH (25 °C-on): 54-56

Felhasznalasi itmutaté: A palackos taptalajokat vizfiirdén vagy aramlé gézben felolvasztjuk (FIGYELEM: A
taptalaj Ujra autokladvozasa sziikségtelen és karositd), majd aszeptikusan szétfejtjiikk (pH 5,5 taptalaj esetén).
Ha sziikséges a pH beadllitasa 3,5-re, azt a portaptalajok felhasznalasi itmutatdjaban leirtak szerint kell vé-
gezni. A Petri-csészébe kiszerelt taptalajok felhasznalasra készek.

Mintafeldolgozas és értékelés: A szakma szabalyai szerint a taptalaj felhasznalasi céljatol fligg6en.

1 LITER TELJES TAPTALAJ OSSZETETELE

Peptonok 18g
Gliikéz 4g
Narancslé 200 ml
Pufferek 3g
Agar 15g
Gyart6: Biolab Diagnosztikai Laboratérium Zrt. Verzid: 6. Ervénybe lép: 2016. november 7.

1141 Budapest, Ov utca 43. biolab@biolab.hu



bi@lab TERMEKISMERTETO

Tarolasi koriilmények: A portaptalajokat szaraz helyen, szobahdmérsékleten, a palackos taptalajokat
fénytdl védve, szobah6mérsékleten, a narancslevet és a kiontott lemezeket fényt6l védve 2-8 °C-on tarol-
juk. Anyagkivételt kovetSen a portaptalajos flakont haladéktalanul gondosan zarjuk vissza!

Mikrobioldgiai ellendrzés:

Feldolgozasi koriilmények:

Inkubéciés hémérséklet: | 30°C |[Inkubéci6s idé: | 72h
Teszttorzsek Novekedés

Lactobacillus acidophilus ATCC 4356 J6 (mikro-aerob kériilmények kozott)
Saccharomyces cerevisiae ATCC 9763 Jé

Irodalom: APHA (2001) Compendium of Methods for Microbiological Examination of Foods, 4t ed.

Csak professzionalis felhasznalasra!
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